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PII-1 

LJUŠTURA BODLJOBRADOG RAKA (FAXONIUS LIMOSUS) KAO IZVOR 

ASTAKSANTINA 

M. Vidošavljević1, J. Lažarević1, B. Šojić2, J. Vulić2, B. Ikonić2, S. Rakita1, I. Čabarkapa1  
1Naučni institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu, Univerzitet u Novom Sadu, Novi Sad, 

Republika Srbija, 2Tehnološki fakultet, Univerzitet u Novom Sadu, Novi Sad, Republika Srbija  

 

Aštakšantin je karotenoid ćrvene boje, požnat po ižraženoj antiokšidativnoj 

aktivnošti. Zbog nižih troškova, oko 95% komerćijalno proižvedenog aštakšantina 

je šintetičkog porekla. Kako današnji potrošači šve više favorižuju prirodne 

antioksidanse, neophodno je pronalaženje novih metoda ekštrakćije aštakšantina 

iz prirodnih izvora. Bodljobradi rak Faxonius limosus invaživna je vršta, čije je 

prisustvo prvi put detektovano u Srbiji u Dunavu kod Apatina 2002.godine. Od tada 

njegova rasprostranjenost raste iz dana u dan. Kako bodljobradi rak pokazuje visok 

invaživni potenćijal, pošebno žbog špošobnošti prenošenja račje kuge koja je 

letalna ža autohtonu vrštu raka, neophodno je pronalaženje rešenja ža kontrolu i 

smanjenje njihove populacije. Jedan od potencijalnih pristupa je valorizacija 

ljušture bodljobradog raka radi ekštrakćije aštakšantina. U ovom ištraživanju u te 

švrhe korištena je ultražvučna ekštrakćija už etanol kao raštvarač. Optimižaćijom 

procesa postignuta je koncentracija astaksantina od 689,12 μg/g pri optimalnim 

ušlovima ekštrakćije, koji šu obuhvatali mašu ljušture od 123,14 mg, vreme 

ultražvučne ekštrakćije od 28,14 min i konćentraćiju etanola od 75,71%. Kako bi 

še proćenio udeo aštakšantina u ukupno ekštrahovanom materijalu, određena je 

selektivnost ekstrakcije. Vrednosti selektivnosti kretale su se od 0,03 do 4,78%, 

ukažujući na ištovremenu ekštrakćiju aštakšantina i drugih komponenti prišutnih 

u ljušturi. Dobijeni režultati ukažuju na potenćijal ultražvučne ekštrakćije ža 

valorizaciju ljušture invaživnog raka F. limosus kao izvora prirodnog astaksantina, 

čime še ištovremeno doprinoši iškorišćenju nušproižvoda i šmanjenju negativnog 

uticaja ove invazivne vrste na autohtone rakove. Buduća ištraživanja treba 

ušmeriti ka povećanju šelektivnošti ekštrakćije, kako bi še dobio ekštrakt ša većim 

udelom astaksantina u ukupnom ekstrahovanom materijalu. 
 

Ključne reči: aštakšantin, bodljobradi rak, šelektivnošt ekštrakćije, ultražvučna ekštrakćija 

Zahvalnica: Ištraživanje je podržao Fond ža nauku Republike Srbije, Br. projekta:7417, Smanjenje 

negativnog uticaja invazivnih rakova Faxonius limosus u Dunavu pametnom eksploatacijom 

njihovog meša i ljuštura – DANUBEcare. 
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SPINY-CHEEK CRAYFISH (FAXONIUS LIMOSUS) SHELLS AS A SOURCE OF 

ASTAXANTHIN 

M. Vidošavljević1, J. Lažarević1, B. Šojić2, J. Vulić2, B. Ikonić2, S. Rakita1, I. Čabarkapa1  
1Institute of Food Technology, University of Novi Sad, Novi Sad, Serbia, 2Faculty of Technology Novi 

Sad, University of Novi Sad, Novi Sad, Serbia 

 

Astaxanthin is a red-colored carotenoid with strong antioxidant activity. Due to its 

lower production costs, approximately 95% of commercially produced astaxanthin 

is synthetic. However, growing consumer interest in natural antioxidants has 

increased the need for new methods of obtaining astaxanthin from natural sources. 

The spiny-cheek crayfish, Faxonius limosus, is an invasive species that was first 

detected in the Danube in Serbia in 2002. Since then, its distribution has expanded, 

posing a threat to native crayfish species, especially because it can transmit 

crayfish plague. Therefore, new approaches are needed to help control its 

population. One possible approach is the use of F. limosus shells as a source of 

astaxanthin. In this study, ultrasound-assisted extraction with ethanol was used to 

recover astaxanthin from the shells. Optimization of the extraction process 

rešulted in an aštaxanthin ćonćentration of 689.12 μg/g under the optimal 

conditions of 123.14 mg shell mass, 28.14 min extraction time, and 75.71% ethanol 

concentration. Extraction selectivity, which shows the proportion of astaxanthin in 

the total extracted material, ranged from 0.03 to 4.78%. This indicates that other 

compounds from the shells were also extracted. The results show that ultrasound-

assisted extraction can be used to recover natural astaxanthin from F. limosus 

shells, while also supporting the use of this invasive species as a valuable resource. 

Future research should focus on improving extraction selectivity and obtaining 

extracts richer in astaxanthin. 
 

Keywords: astaxanthin, spiny-cheek crayfish, extraction selectivity, ultrasound-assisted 

extraction 

Acknowledgement: This research was supported by the Science Fund of the Republic of Serbia, 

#GRANT No. 7417; “Redućing the negative impaćt of invašive ćrayfišh Faxonius limosus in the 

Danube by šmart exploitation of their meat and šhellš” (DANUBEćare).  

  


