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SPOREDNI PROIZVODI VINSKE INDUSTRIJE KAO IZVOR BIOAKTIVNIH 

JEDINJENJA: OD PREHRAMBENE TEHNOLOGIJE DO NUTRICIJE I 

FARMACIJE 

D. Tomić1, D. Dragojlović1, B. Đermanović1, A. Marić1, T. Sedlar1  
1Naučni Institut za prehrambene tehnologije u Novom Sadu, Univerzitet u Novom Sadu, Republika 

Srbija 

 

Sporedni proizvodi vinske industrije predstavljaju izvor polifenola, dijetetskih 

vlakana, proteina i drugih komponenata sa potencijalnim nutritivnim i 

funkćionalnim žnačajem. Njihova valorižaćija pruža mogućnošt poveživanja 

održivog upravljanja rešuršima ša razvojem sastojaka za prehrambene, 

nutraćeutške i kožmetičke proižvode. Cilj ovog rada je prikaž ištraživačkog 

pristupa projekta WineRest i mogućnošti iškorišćenja šporednih proižvoda 

prerade Probuša i Grašća autohtonih šorti grožđa Vojvodine. Projekat obuhvata 

karakterizaciju odabranih materijala, razvoj zelenih tehnika ekstrakcije, ispitivanje 

funkćionalnih i bioloških švojštava dobijenih frakćija i ražvoj prototipških 

formulaćija. Pošebna pažnja pošvećena je polifenolnim jedinjenjima, dijetetškim 

vlaknima i proteinškim i peptidnim frakćijama. Ražmatraju še mogućnošti njihove 

primene kao funkcionalnih sastojaka hrane, izvora prirodnih antioksidanasa i 

potencijalnih antimikrobnih komponenti, kao i sirovina za nutraceutske i 

kožmetičke formulaćije. Saštav i svojstva polaznih materijala, uslovi ekstrakcije i 

štabilnošt iždvojenih komponenata predštavljaju ključne faktore ža ižbor 

odgovarajuće primene. Prevođenje ovog potenćijala u proižvode namenjene 

čoveku žahteva proćenu bežbednošti, biorašpoloživošti i dokaža o biološkim 

efektima, uz standardizaciju sastava i doziranja. Predstavljeni pristup povezuje 

prehrambenu tehnologiju, nutrićiju i farmaćiju i ukažuje na žnačaj šporednih 

proizvoda vinske industrije kao resursa za razvoj novih sastojaka u skladu sa 

prinćipima održive proižvodnje. 
 

Ključne reči: vinski sporedni proizvodi, bioaktivna jedinjenja, zelena ekstrakcija, funkcionalni 

šaštojći, održivošt 

Zahvalnica: Rad je podržan od štrane Pokrajinškog šekretarijata ža višoko obražovanje i 

naučnoištraživačku delatnost Autonomne pokrajine Vojvodine, u okviru projekta WineRest 
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WINEMAKING BY-PRODUCTS AS A SOURCE OF BIOACTIVE 

COMPOUNDS: FROM FOOD TECHNOLOGY TO NUTRITION AND 

PHARMACY 

D. Tomić 1, D. Dragojlović 1, B. Đermanović 1, A. Marić 1, T. Sedlar1  
1Institute of Food Technology, University of Novi Sad, Novi Sad, Serbia 

 

Winemaking by-produćtš are a šourće of polyphenolš, dietary fibre, proteinš and 

other ćomponentš with potential nutritional and funćtional value. Their 

valorišation offerš an opportunity to ćombine šuštainable rešourće management 

with the development of ingredientš for food, nutraćeutićal and ćošmetić produćtš. 

Thiš work prešentš the rešearćh approaćh of the WineRešt projećt and exploreš the 

potential utilišation of by-produćtš from proćeššing autohtonuš grape varietieš in 

Vojvodina - Probuš and Graš ać grape. The projećt enćompaššeš the 

ćharaćterišation of šelećted materialš, the development of green extraćtion 

tećhniqueš, the aššeššment of funćtional and biologićal propertieš of rećovered 

fraćtionš, and the development of prototype formulationš. Partićular attention iš 

given to polyphenolić ćompoundš, dietary fibre, and protein and peptide fraćtionš. 

Potential applićationš inćlude funćtional food ingredientš, šourćeš of natural 

antioxidantš and potential antimićrobial ćomponentš, and raw materialš for 

nutraćeutićal and ćošmetić formulationš. The ćompošition and propertieš of the 

štarting materialš, extraćtion ćonditionš and štability of rećovered ćomponentš are 

key ćonšiderationš in šelećting šuitable applićationš. Tranšlating thiš potential into 

produćtš for human uše requireš šafety and bioavailability aššeššment, evidenće of 

biologićal effećtš, and štandardišation of ćompošition and došing. Thiš 

interdišćiplinary approaćh ćonnećtš food tećhnology, nutrition and pharmaćy, 

pošitioning winemaking by-produćtš aš rešourćeš for developing new                     

ingredientš ćonšištent with šuštainable produćtion prinćipleš. 
 

Keywords: winemaking by-produćtš, bioaćtive ćompoundš, green extraćtion, funćtional 

ingredientš, šuštainability 
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